
Provenance de nos viandes : Bœuf, porc, volaille : Suisse /Provenance de nos poissons : Suisse 
Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8.1 % et service inclus 

 

L A  F O R M U L E  D U  M A R C H É  
Une cuisine de l’instant inspirée par nos producteurs 

 

 

    

Plat du jour 20.00 
Entrée & Plat ou Plat & Dessert 25.00 
Menu complet 29.00 

     
 

 

 

L E  G R I G N O TAG E  
Autour d’un verre ou à partager 

 

 

    
HOUMOUS & BABA GANOUCH 17.00 

Houmous aux pois chiches genevois et ail noir, Caviar d’aubergines, Pain pita maison 
 
 

PLANCHE D’ALPAGE 26.00 
Jambon cru de pays, lard sec du Valais, Saucisson sec aux herbes & Gruyère d’Alpage 
    

 

 

 

 

 

L E S  S U G G E S T I O N S  DU  M O M E N T  
 Selon la production locale – Demandez notre ardoise 

 

  



L E S  M E N U S  D É C O U V E R T E  
Laissez-vous guider par l’inspiration du Chef 

 

    
MENU « L’ÉVASION » 75.00 

Amuse-bouche + entrée froide ou entrée chaude + poisson ou viande + pré-dessert + dessert 
  
  
MENU « LE GRAND VOYAGE » 95.00 

Amuse-bouche + entrée froide + entrée chaude + poisson + viande + pré-dessert + dessert 
    

 

AMUSE-BOUCHE 

Selon l’inspiration du moment 
 

ENTRÉE FROIDE 

Fines tranches de Sandre des Alpes marinées au Leche de Tigre,  
Servies avec une glace avocat « maison » 

 
ENTRÉE CHAUDE 

L’œuf parfait « Voyageur » 
Œuf de Soral 63°C, duxelles de champignons, crème légère fumée, 

Écume de lard sec et huile de truffe  
 

 
POISSON 

Darne de saumon Lostello marinée aux épices péruviennes et piment doux, 
Quinoa suisse et légumes d’été 

 
 

VIANDE 

Suprême de poulet suisse en croûte d’arachides et maïs soufflé, jus corsé tomate-gingembre, 
Pommes de terre grenaille au paprika genevois 

 
 

PRÉ-DESSERT 

Granité de rhubarbe au poivre de Timut, 
Mousse légère au fromage de chèvre, crumble sésame noir 

 
 

DESSERT 

Mi-cuit au chocolat 64%, cœur fondant Tobleronne blanc, 
Sorbet mascarpone « maison » 

 
 

- Le menu est servi pour tous les convives de la table, uniquement le soir - 
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L E S  E N T R É E S  
Fraîcheurs locales & escales gourmandes 

 
 
LA PETITE SALADE DU JARDIN 9.00 
Salade de jeunes pousses, vinaigrette agrumes-sésame 
 
 
SALADE, LÉGUMES DE SAISON CUITS & CRUS 12.00 
Salade de jeunes pousses, légumes de saison cuits & crus 
 
 
LA TOMATE DE PLEIN CHAMP & BUFALA SUISSE 18.00 
Tomates de nos producteurs, mozzarella de bufflonne suisse, vinaigrette Chimichurri 
 
 
LE TIRADITO DE SANDRE DES ALPES 22.00 
Fines tranches de Sandre marinées au Leche de Tigre, glace avocat 
 
 
GYOZAS AU BŒUF WAGYU 19.00 
Raviolis grillés au Bœuf Wagyu, légumes, sauce soja-gingembre 
 
 
NOS MALAKOFFS MAISON  21.00 
La recette « maison », servie avec un chutney tomates-abricots au romarin 
 
 
L’ŒUF DE SORAL CUIT PARFAIT 16.00 

L’œuf cuit à 63°C, duxelles de champignons, crème fumée, écume de lard sec 
  



L E S  P L A T S  
Racines locales, esprit nomade 
 
 
WOK DU MARAÎCHER   29.00 
Wok de légumes de saison, nouilles de riz & sauce thaï maison 
 
 
LE BURGER WAGYU DE CHEZ NOUS 30.00 
Bœuf Wagyu suisse, oignons confits, sauce maison, 
Servi avec frites et jeunes pousses 
 
 
LA CÔTE DE PORC GENEVOISE « KANSAS CITY » 42.00 
Belle pièce de 300gr grillée, laquée d’une sauce BBQ « maison » au sirop d’érable, 
Servie avec un slaw de fenouil et frites 
 
 
LE SUPRÊME DE POULET SUISSE EN CROÛTE STYLE « MAFÉ » 39.00 
Poulet en croûte d’arachide et maïs soufflé, jus corsé tomates-gingembre, 
Pommes de terre grenaille au paprika fumé genevois 
 
 
LA TAGLIATA DE BŒUF « BELLA CIAO » 45.00 
Tranches de bœuf suisse, roquette de Soral, pommes de terre grenaille, 
Condiment d’oignons rouges confits à la grenadine 
 
 
FISH & CHIPS DE LOË 39.00 

Filets de perches de Loë en pâte à beignets au vin blanc, tartare au Yuzu, frites  
 
 
DARNE DE SAUMON DES GRISONS « ANTICUCHO » 41.00 
Darne de saumon Lostello marinée aux épices péruviennes et piment doux, 
Quinoa suisse et légumes d’été 
 
 
SANDRE DES ALPES Á LA MAROCAINE 44.00 
Filet de sandre rôti sur la peau, sauce Charmoula, légumes façon Tajine 
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L E S  D O U C E U R S   

Terminus gourmand 

 
 
LES FRUITS ROUGES EN NAGE D’HIBISCUS 14.00 
Fruits rouges infusés à l’hibiscus, pistache, sorbet fraises « maison » 
 
 
LA PAVLOVA « SUNSET » AU YUZU 14.00 
Meringue, crème légère et fruits frais de saison, sorbet Yuzu « maison » 
 
 
LE MI-CUIT 14.00 
Chocolat 64%, coeur fondant Tobleronne blanc & sorbet mascarpone 
 
 
LE SABLÉ BRETON DU VERGER 14.00 
Sablé breton, ganache montée fleur d’oranger, compotée d’abricots, sorbet abricot « maison » 
 
  
GLACES OU SORBETS « MAISON » 3.50 la boule 
Vanille, amaretto, pop-corn, kiwi, fraise, abricot, mascarpone 
 
 
 
 
 
 

M E N U  D E S  P E T I T S  V O YAG E U R S  
Pour les jeunes de moins de 12 ans  
 
 
BURGER AU BŒUF « WAGYU » 18.00 
Bœuf « Wagyu » suisse, oignons confits, sauce « maison », frites 
 
 
SUPRÊME DE POULET  18.00 
Suprême de poulet rôti, pommes de terre grenaille 

 

 

 

 

 

 

 

 


