LA FORMULE CARTE ... 65.-CHF

Entrée + Plat + Dessert
(A choisir librement sur notre carte)

NOS MENUS DECOUVERTE

Laissez-vous guider par le Chef
"L'EVASION"  ceeeeeeeeeeeneseeeseeeseeene 75.-CHF

Amuse-bouche + Entrée froide ou Entrée chaude + Poisson ou Viande + Pré-dessert + Dessert

"LE GRAND VOYAGE"  .rereeereeeerneennnes 95.-CHF
Amuse-bouche + Entrée froide + Entrée chaude + Poisson + Viande + Pré-dessert + Dessert
(L'expérience intégrale de l'Ecu)

LE GRIGNOTAGE

Autour d'un verre ou a partager

HOUMOUS & BABAGANOUCH 17.- CHF
Houmous aux pois chiche Genevois et ail noir, Baba Ganouch, Pain Pita maison.

PLANCHE D'ALPAGE 26.- CHF
Jambon cru de pays, Lard sec du Valais, Saucisson sec aux herbes & Gruyére d’Alpage

LES ENTREES

A partager... ou pas
LA PETITE SALADE DU JARDIN 9.- CHF

Salade de jeunes pousses, vinaigrette agrume-sésame.

SALADE, LEGUMES DE SAISON CUIT & CRUS 12.- CHF
Salade de jeunes pousses, l[égumes de saison cuits et crus

LE TARTARE DE PERCHE SUISSE 17.- CHF
Dés de Perche Suisse, rhubarbe croquante et sauce Ponzu.

LE CEVICHE DE BREMGATNER 18.- CHF
Truite de Bremgatner marinée, Leche de Tigre a la rhubarbe.

GYOZAS AU BEUF WAGYU 19.- CHF
Raviolis grillés au Boeuf Wagyu, légumes, sauce soja-gingembre.

NOS MALAKOFFS MAISON 21.- CHF
La recette maison, servie avec un dip au Yuzu et Ail des Ours.



LES PLATS

Racines locales, esprit nomade

WOK DU MARAICHER (V) 29.- CHF
Wok de légumes de saison, nouilles de riz & sauce thai maison.

LE BURGER WAGYU SUISSE 30.- CHF
Beeuf Wagyu Suisse, oignons confits, sauce maison. Servi avec Frites du Léman et jeunes pousses.

LE PORC SUISSE CONFIT FACON HANOI 34.- CHF
Poitrine de porc Suisse confite 12h a la biére locale et soja

LA FERA TOUCHE D’ASIA 38.- CHF
Filet juste saisi, Asperges vertes & Mousseline pois-wasabi.

FISH & CHIPS DE LOE 39.- CHF
Filets de Perche de Loé€ en pate a beignet au vin blanc, Tartare au Yuzu, Frites du Léman.

L'AGNEAU D'APPENZELL KEFTA 41.-CHF
Effiloché d’Agneau aux épices, Naan maison a l'épeautre, chutney tomate séchée& Yogourt menthe.

LES DOUCEURS

Terminus gourmand

LA FRAICHEUR 12.- CHF
Nage de Fraises locales au Basilic Thai & Sorbet Yuzu.

LA PAVLOVA 14.- CHF
Meringue, créeme légere et Fruits de saison

LE MI-CUIT 14.- CHF
Chocolat 64%, cceur fondant Tobleronne blanc & Glace Popcorn.

L ITALIEN 14.- CHF
Café, Chocolat & Amaretto.

Provenance des viandes : Beeuf (Suisse), Porc (Suisse), Agneau (Suisse), Volaille (Suisse), Poissons (Suisse).
Nos plats sont cuisinés sur place a partir de produits bruts. Merci de signaler vos alletgies a notre équipe.
Prix en CHF, Service et TVA 8.1% inclus.



